
Ihr Italienischer 
Familienbetrieb

Speisekarte

PIZZE BIANCHE A)

ohne Tomatensauce

                                                                                              Ø Durchmesser                 30 cm   50 cm

40 Panini Portion  4,00
41 Pizzabrot Olivenöl, Knoblauch, Oregano 9,50
42 Bruschetta Würfeltomaten, Knoblauch,  
  Olivenöl, Oregano 15,00
43 Omar  Mozzarella, hausgemachter Basilikum-Pesto 
  und Parmesansplitter B) 15,00
44 Braccio di ferro Mozzarella,  
 „Popeye“ gedünsteter Spinat B)1) 14,50
45 Amalfi Mozzarella, frische Tomaten, Rucola B)1) 14,50
46 Diavola-Bianca Mozzarella, Gorgonzola,  
  scharfe Bauernsalami B)1) 14,50
47 Bianco e neri  Mozzarella, Cremé Fraiche  
  und schwarzem Trüffel B) 17,50

Dolce | Nachtisch

Hausgemachter Tiramisú A)B)4)   6,00
Dolce della Mamma A)1)     5,00
Tartufo bianco o al cioccolato B)   5,50

Pizzeria | Gelateria – IL CLASSICO – 
Ihr italienischer Familienbetrieb

Inhaber Mario Marra
Bahnhofstraße 142 | 70736 Fellbach | Tel. 0711 99 700 474  

 www.ilclassicofellbach.de | info@ilclassicofellbach.de

Alle Preise in Euro.

Zusatzstoffe 
1) Konservierungsstoffe
2) Antioxidationsmittel
3) Geschwärzt
4) Coffeinhaltig
5) Farbstoff
6) Chininhaltig
7) Nitrat 
8) Süßungsmittel 
9) Phosphat

10) Geschmacksverstärker
11) geschwefelt 

Allergen  
A) Glutenhaltiges Getreide
B) Milch/Laktose
C) Eier
D) Fisch 
E) Erdnüsse 
F) Soja 

G) Krebstiere
H) Schalenfrüchte (Nüsse)
I) Sellerie 
J) Senf 
K) Sesam
L) Schwefeldioxid &  
 Sulfite
M) Lupinen
N) Weichtiere (Schnecken,  
 Muscheln,Kalmare, Austern)

Bei jedem VfB-SPIELTAG bekommt man  
bei einer Pizza-Bestellung außer Haus 

AB DREI PIZZEN 
EINE PIZZA GRATIS! 



ANTIPASTI E ZUPPE
Vorspeisen und Suppen

  
Tris Il Classico Klassischer Aperitif mit Oliven, Pecorinokäse  
 und feinem italienischem Gebäck A)B)C)L)2) 6,00
Bruschetta Geröstetes hausgemachtes Weißbrot  
 mit frischen Tomaten, Knoblauch, Oregano, 
 Basilikum und Olivenöl A) 7,00
 
 Mit Panini aus unserem Steinbackofen A)

Trittico di Formaggi Vorspeiseteller aus italienischen Käsevariationen,  
 mit Walnüsse B)H)1) 12,50
Misto alĺ  Italiana Roher San Daniele Schinken mit Melone,  
 Salamivariationen Büffelmozzarella, 
 verschiedene Käsesorten, Artischocken, B)1)2)7)9)10) 15,50
Misto di verdure frisch gegrillte Zucchini, Aubergine, Paprika,  
 Champignons, Brokkoli und Kirschtomaten  13,00
Carpaccio di manzo Dünn geschnittenes Rinderfilet roh, mit Rucola,  
 Parmesansplitter und frischen Champignons,  
 angemacht mit Zitronensaft und Olivenöl B)1)2)7)9)10) 15,50
Vitello tonnato Dünn aufgeschnittenes gekochtes Kalbfleisch,  
 überzogen mit einer Thunfischsauce,  
 Kapern und Sardellen 1)D)C) 14,50
Crema di pomodoro Hausgemachte Tomatensuppe  
 mit Basilikum und Sahne B)1)2) 8,00
Stracciatella alla romana frische römische Eierflockensuppe 
 mit Parmesan, Ei und Muskatnuss B)C)H)1) 7,00

INSALATE | Salate

 Mit Panini aus unserem Steinbackofen A)

Mista Kleiner bunter Salat mit Tomate, Gurke,  
 Karottenstreifen und Rucola J)1)10) 6,00
Mista grande Großer bunter Salat mit Tomate, Gurke,  
 Karottenstreifen und Rucola J)1)10) 9,00
Pomodoro fantasia Tomatensalat gewürzt nach Art des Hauses,  
 mit Tropea-Zwiebeln und Sellerie I)J)1)10) 12,00
Bufala caprese Büffelmozzarella mit frischen Tomaten  
 und Basilikum B)1)9) 13,50
Della Casa Bunter Salat mit Thunfisch, Oliven, gekochtem Ei,  
 Tomate, Karottenstreifen und Gurke 1)3)9)10)C)J) 13,50
Mista con tacchino Bunter Salat mit gebratenen Putenstreifen,  
 Oliven, gekochtem Ei, Tomate, Karottenstreifen  
 und Gurke 1)3)9)10)C)J) 15,00
Tonno e cipolle di Tropea Thunfischsalat mit roten Zwiebeln aus Tropea  
 und Oliven 1)3)10)D)J) 13,50
Rucola e parmiggiano Rucolasalat mit Kirschtomaten und  
 Parmesan-Splitter, angemacht mit  
 feinstem Balsamico und Olivenöl 1)8)B)L) 12,50
Della Mamma Bunter Salat mit gebratenen Riesengarnelen  
 und Pinienkerne 1)10)G)H)J) 16,50

PASTE | teigwaren A) 

Bucatini al pomodoro Röhrenförmige Spaghetti 
 in feiner hausgemachten Tomatensauce  12,50
Gnocchi alla Ewelina Kartoffelnocken in Rose-Sauce mit Basilikum B) 13,50
Penne all‘ arrabbiata in scharfer (Chili) Tomatensauce,  
 mit Knoblauch und Basilikum 13,00
Spaghetti aglio,  mit Knoblauch, Olivenöl und Kirschtomaten,  
olio e peperoncino leicht scharf (Chili) 13,50
Spaghetti alla bolognese mit Rinderhackfleischragout 1) 14,50
Spaghetti alla carbonara mit Speck, in einer feinen Creme aus Ei,  
 Parmesan, Pecorino und einwenig Sahne 1)2)B)C) 14,50
Spaghetti dalla pagnotta  Spaghetti aus dem Parmesanlaib B)  14,00
di parmigiano
(anche con tartufo) mit schwarzem Trüffel  18,50
Rigatoni ai  mit Gorgonzola, Parmesan, Pecorino, Mozzarella  
quattro formaggi und Sahne 1)B) 15,00
Rigatoni alla boscaiola mit frischen Champignons, Speck und  
 Tropea-Zwiebeln in Rahmsauce (Holzfäller Art) 1)2)B) 14,50
Tortellini alla panna mit Schinken, in Béchamel-Sahnesauce 1)2)B)H)I)J) 13,50
Gnocchi mit frischem hausgemachten Basilikum-Pesto  
al pesto di basilico und Pinienkerne 1)B)H) 13,50
Gnocchi alla sorrentina  in Tomatensauce mit Basilikum und  
 Büffelmozzarella 11) 14,50
Spaghetti ai frutti di mare mit Meeresfrüchten, Miesmuscheln, Riesen-Garnele   
 und Knoblauch in Weißwein-Sauce D)G)N)L) 18,00
Tagliatelle al salmone mit angebratenem Wildlachsfilet und Tropea-Zwiebel 
 in Tomaten-Sahnesauce  B)C)D) 16,50
Linguine agli scampi mit Riesen-Garnelen, Kirschtomaten und  
 Knoblauch in Weißwein-Sauce D)G) 18,00

Unsere klassische „AL FORNO“ Gerichte
in unserem Steinofen mit frischer Mozzarella „fior di latte“ überbacken A)B)1)

Lasagne mit Bolognese-Béchamel-Sauce  
 und Parmesan C)H) 14,50
Cannelloni gefüllt mit Spinat und Ricotta in  
 Tomaten-Béchamel-Sauce C)H) 14,50
Rigatoni mit Bolognese-Béchamel-Sauce,  
 gekochtem Ei und Erbsen C)H) 14,50

Pizze Classiche
mit frischer hausgemachten Tomatensoße A)B)1)

                                                                                              Ø Durchmesser                 30 cm   50 cm

 IL CLASSICO mit Büffelmozzarella aus Kampanien  
  und Basilikum 9) 13,50 
1 Margherita Mozzarella  12,50 30,00
2 Salame Salami 2)L) 13,00 32,50
3 Prosciutto Hinterschinken 2)9) 13,00 32,50
4 Funghi frische Champignons 13,00 32,50
5 Prosciutto funghi Hinterschinken, frische Champignons 2)9) 13,50 34,00
6 Salame funghi Salami, frische Champignons 2)L) 13,50 34,00
7 Prosciutto salame Hinterschinken, Salami 2)9)L) 13,50 34,00
8 Salame prosciutto  Salami, Hinterschinken, 
 funghi frische Champignons 2)9)L) 14,00 35,00
9 Quattro stagioni Salami, Hinterschinken, frische Champignons,  
  Artischocken 2)9)L) 15,50 38,50
10 Hawaii Ananas, Hinterschinken 2)8)9) 13,50 34,00
11 Tonno e cipolle Thunfisch, rote Zwiebeln  
 di tropea aus Tropea D) 14,50 36,00
12 Quattro formaggi Mozzarella, Gorgonzola, Pecorino  
  und Parmesan 16,00 40,00
13 Occhio di bue Hinterschinken, Spiegeleier C) 14,00 35,00
14 Prosciutto  
 e gamberetti Hinterschinken, Shrimps D)G) 14,50 36,00
15 Bella Napoli  Sardellen, Kapern D) 14,00 36,00
16 Gorgonzola Gorgonzola 13,50 34,00
17 Vegetale Artischocken, frische Champignons,  
  Oliven, milde Peperoni 3)11) 15,00 37,50
18 Super vegetale gegrillte Auberginen, Zucchini und  
  Paprika, Rucola 15,50 38,50
19 Bolognese Bolognesesauce (Rind), rote Zwiebeln  
 e cipolle di tropea aus Tropea  14,00 35,00
20 Diavola scharfe Bauernsalami, scharfe Peperoni 2) 14,00 35,00
21 Frutti di mare Meeresfrüchte, Miesmuscheln, Garnele,  
   Knoblauch D)G)N) 17,00
22 Salmone e spinaci Lachsfilet und gedünsteter Spinat,  
   Knoblauch   16,00 40,00
23 Caprese Büffelmozarella, Kirschtomaten  
   und Rucola  16,50 42,00
24 Rucola Rucola, frische Tomaten 14,00 35,00
25 Preziosa roher San Daniele Schinken, Rucola,  
   Parmesansplitter 2) 17,00 42,50
26 Calzone Salami, frische Champignons, Schinken,  
   Artischocken 2)9)L) 16,50


